
LINEA SOLUBILI
Dalla cura e dall’attenzione, che 

da sempre Trucillo dedica ai 

professionisti del bar, nasce la 

nuova linea solubili:

Cremacaffè, Cioccocrema, 

Orzoespresso e Caffèginseng, 

quattro golose proposte ideate per 

esplorare ed interpretare le nuove 

tendenze del gusto.

Le attrezzature per l’erogazione 

delle bevande sono state scelte per 

garantire qualità e semplicità d’uso, 

e assicurano standard elevati di 

funzionalità e praticità.



Orzoespresso è una bevanda dal sapore antico ma perfettamente 
in linea col gusto attuale: piacevole, leggera e salutare.
Caffèginseng è una vera sferzata di energia in sorsi di puro piacere: 
le proprietà rivitalizzanti del caffè e del ginseng si miscelano in una 
bevanda tonica che regala momenti di assoluto benessere.

Due invitanti proposte da servire in tazza piccola o grande, 
da oggi disponibili a scelta  in un unico 
erogatore per consentire una maggiore 
velocità del servizio.

Una bevanda sempre perfettamente 
densa, corposa e calda, che invita al 
piacere e alla trasgressione. 
Cioccocrema è la cioccolata che riscalda 
le fredde giornate invernali regalando 
attimi di dolcezza vellutata.

Subito pronta con poche semplici operazioni, grazie alla 
speciale cioccolatiera, che col suo contenitore completamente 
removibile consente una pulitura rapida ed efficace.

La macchina per Orzoespresso 
e Caffèginseng Trucillo 
unisce alla funzionalità ed 
alla semplicità d’uso, un 
design gradevole in piccole 
dimensioni che ne fa uno 
strumento pratico e facilmente 
collocabile.

Un modo nuovo e fresco 
per vivere l’estate senza 
rinunciare al gusto del caffè; 
una pausa piacevolmente 
cremosa, adatta anche tutto 
l’anno e ad ogni momento 
della giornata.
La bontà deliziosamente fredda 
di Cremacaffè soddisfa con  
leggerezza e golosità.

I granitori professionali per la 
Cremacaffè sono caratterizzati da 
semplicità di esecuzione e tecnologia 
avanzata, in un ingombro ridotto 
rispetto alle macchine tradizionali.


